| Mit gutem Gemssemgemg;sen' % > bk Gesunde Ernaihnmg Lebendiges Kulturgut erhalten
Denn Gras ist unse?e lokale Ressource, " Denn Weidefleisch enthalt besonders Mit dem Kauf dieses Fleisches for-
die zu wertvollem l.ammflelsch ver— . ? v:el Omeﬂ'a 3-Fettsduren. Diese helfen,  dern Sie alte Schafrassen, die seit
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Premium-Lammfleisch fiir Gourmets
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Gourmets sind begeistert

Das langsam gewachsene Fleisch hat
auch bei alteren Lammern kaum sicht-
bares Fett. Dieses wird vielmehr intra-
muskuldr eingebaut und sorgt fiir be-
sonders viel Geschmack und Zartheit.

Wer’s kennt, bleibt dabei

«So feines Lammfleisch habe ich
noch nie gegessen!», ist eine haufige
Kundenruckmeldung, die Vorurteile
vergessen ldsst.

Lammfleisch - iiberraschend anders

Alles ist gut

Lammfleisch wird auf der ganzen Welt
gegessen. Entsprechend gibt es sehr
vielfdltige und leckere Rezepte von
allen Stucken eines Lammes.



